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Food Service

French Toast "Armer Ritter"

in Ei und Magermilch gewendete Weil3brotscheibe gebacken.

Stlickgewicht 80 g

ArtAr. 706332
Versandeinheit 40 Stiicka80g
Gebindeeinheit Karton
Einzeleinheit Stlck

Portionen je VE 40

Nahrwerte @ pro 100 g im Fertigprodukt

Brennwert 706 kJ / 168 kcal

Fett 409

davon gesattigte

Fettséiu?'en 9 1,09

Kohlenhydrate 269

davon Zucker 139

Eiweil 6,69

Salz 04349

Deklarationspflichtige mit Konservierungsstoffen

Zusatzstoffe mit Antioxidationsmitteln

nach §5 LMZDV

kennzeichnungs- ?Iutenhaltiges Getreide

pflichtige Allergene Weizen), Eier, Milch einschl.
Laktose.

Kostformeignung

. Hochkalorisch

Y Palmélfrei

. Ovo-lacto-vegetabil

Zutaten | bitte Allergene beachten!

Rekonstituierte Magermilch, Wei3brot
(Weizenmehl, Wasser, Rapsol, Dextrose, Hefe, Salz,
Zucker, Aromen, Bohnenmehl, Weizengluten,
Konservierungsmittel: E282, Emulgator: E471, Essig,
Antioxidationsmittel: E300), Vollei, Fruktose.

Deutsche Nahrmittel Gesellschaft
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96146 Altendorf

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte kénnen Rezepturédnderungen unterliegen. MaBgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 04.03.2024 17:03:15

Zubereitungsanleitung

Die tiefgekihlten French Toast im vorgeheizten Konvektomaten
bei 120°C Heif3luft ca. 15 Minuten auftauen und regenerieren.
Ofen: Bei ca. 120°C ca. 15 Minuten erwarmen.

Mikrowelle: Bei ca. 600 Watt ca. 2 Minuten erwdarmen.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

B 120°Cca. 15 Min,
@ 120°C HeiBluft ca. 15 Min.
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