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GELEA cold instant

Geliermittel zur Herstellung von soften Gelen, zum Aufkochen.

Art.Nr.
Versandeinheit

Gebindeeinheit

Einzeleinheit

MHD

35631
1 Eimera 1,5 kg

Eimer
Eimer

18 Monate

Nahrwerte @ pro 100 g im Trockenprodukt

instan;

ety R
~15kg biozoon.

Brennwert 1.179kJ / 282 kcal
Fett O0g

davon gesattigte

Fettsduren 0g
Kohlenhydrate 49,3 ¢g

davon Zucker 349

Eiweil 0649

Salz 0,409
Deklarationspflichtige  keine

Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

Ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem
Potential gemaR der aktuellen
Fassung der Verordnung (EU)
1169/2011 Anhang Il.

Zusatzstoffe,

(t. LMIV

Kostformeignung

. Glutenfrei - Lactosefrei

Hefefrei
- Vegan . Palmdolfrei
. Ovo-lacto-vegetabil . Dysphagie

Zutaten

Maltodextrin, Geliermittel Methylcellulose,
Geliermittel lotacarrageen, Verdickungsmittel
Xanthan und Guar Gum, Geliermittel Agar Agar,

Calciumlactat
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Deutsche Nahrmittel Gesellschaft
Farmland Food Service KG

Briicknerstr. 1
96146 Altendorf

Zubereitungsanleitung

Feste Produkte wie Obst, Gemise oder Fleisch mit Wasser, Saft
oder Brithe mischen und piirieren. In 1.000 g Masse ca. 40g
GELEA cold einriihren. In die gewlinschte Form geben, Einfrieren,
aus der Form 16sen und im Combiddmpfer erhitzen.
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