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Maltodextrin, Geliermittel Methylcellulose,
Geliermittel Iotacarrageen, Verdickungsmittel
Xanthan und Guar Gum, Geliermittel Agar Agar,
Calciumlactat

Zutaten
Feste Produkte wie Obst, Gemüse oder Fleisch mit Wasser, Saft
oder Brühe mischen und pürieren. In 1.000 g Masse ca. 40g
GELEA cold einrühren. In die gewünschte Form geben, Einfrieren,
aus der Form lösen und im Combidämpfer erhitzen.

Zubereitungsanleitung| bitte Allergene beachten!

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 04.03.2024 16:59:32

Versandeinheit

EimerGebindeeinheit

EimerEinzeleinheit

0Portionen je VE

Ergiebigkeit je VE

18 MonateMHD

Kostformeignung

keineDeklarationspflichtige
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

Ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem
Potential gemäß der aktuellen
Fassung der Verordnung (EU)
1169/2011 Anhang II.

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

35631
1 Eimer à 1,5 kg

Nährwerte ø pro 100 g  im Trockenprodukt

0 gFett

Brennwert

Kohlenhydrate

Eiweiß

Salz

49,3 g

Art.Nr.

davon gesättigte
Fettsäuren 0 g

davon Zucker 3,4 g

1.179 kJ / 282 kcal

0,6 g
0,40 g

Geliermittel zur Herstellung von soften Gelen, zum Aufkochen.
GELEA cold instant
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