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SPUMA (Schaumstabilisator)

Zur Herstellung von stabilen Lebensmittelschaumen.

Art.Nr.
Versandeinheit

Gebindeeinheit

Einzeleinheit

MHD

35629

1 Eimera 1,5 kg
Eimer

Eimer

18 Monate

Nahrwerte @ pro 100 g im Trockenprodukt

Brennwert 1.178kJ / 282 kcal
Fett <05¢

davon gesattigte

Fettsauren <019
Kohlenhydrate 48 g

davon Zucker 349

Eiweil3 149

Salz 0,409
Deklarationspflichtige  keine

Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

Ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem
Potential gemaR der aktuellen
Fassung der Verordnung (EU)
1169/2011 Anhang Il.

Kostformeignung

Angepasste Vollkost

. Glutenfrei

Natriumarm

- Vegan

. Ovo-lacto-vegetabil

(t. LMIV

Hochkalorisch
- Lactosefrei
Hefefrei
B Palméifrei

. Dysphagie

Zutaten

Maltodextrin, Stabilisator: Methylcellulose, Xanthan

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte kénnen Rezepturédnderungen unterliegen. MaBgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 04.03.2024 16:59:33

Deutsche Nahrmittel Gesellschaft
Farmland Food Service KG

Briicknerstr. 1
96146 Altendorf

Zubereitungsanleitung

1-2 Dosierl6ffel SPUMA instant zusammen mit 500 ml Fliissigkeit
in einen Sahnesiphon oder eine Schiissel geben, dann 100 ml
Flussigkeit zugeben. Die Mischung entweder im Sahnesiphon
nach kurzem Schiitteln mit einer Sahnekapsel aufschdumen oder
mit einem elektrischen Handriihrgerat aufschlagen.
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