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Semmel-Serviettenknodel

Art.Nr. 12600
Versandeinheit 1 Beutel a 10 kg
Gebindeeinheit Karton
Einzeleinheit Beutel

Portionen je VE 340

Ergiebigkeit je VE 22,5kg

MHD 12 Monate

Nahrwerte @ pro 100 g im Trockenprodukt

Brennwert 1.644 kJ /390 kcal
Fett 9449
davon gesattigte
Fettsauren 459
Kohlenhydrate 639
davon Zucker 4,29
Eiweil3 1149
Salz 3,29
Deklarationspflichtige  keine
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV
Zusatzstoffe,
Kostformeignung
kennzeichnungs- lutenhaltiges Getreide
pflichtige Allergene eizen), Eier, Milch einschl.
Laktose.
. Ovo-lacto-vegetabil
Zutaten | bitte Allergene beachten! Zubereitungsanleitung
Semmelbrotwiirfel 81% (Weizenmehl, Speisesalz, 1. Die gewiinschte Anzahl Serviettenknddel in einen ausreichend
Hefe), Palmfett, Weizenmehl, Zwiebeln, Speisesalz, groBBen Topf oder Kessel mit leicht gesalzenem, kaltem Wasser
Vollei, Krduter, Magermilch, Gewiirze, geben. 5 Minuten quellen lassen.
Verdickungsmittel (Guarkernmehl). 2. Das Wasser zum Kochen bringen und die Serviettenknddel 20

Minuten ziehen lassen. Serviettenknddel aus dem Kochwasser
nehmen, ca. 5 Minuten abkiihlen lassen.

3. Den Kochbeutel 6ffnen, die Folie entfernen und vor dem
Portionieren mindestens noch einmal 30 Minuten abkiihlen
lassen. Zur leichteren Handhabung die Serviettenknodel schon
einen Tag vorher zubereiten und dann kalt portionieren. Falls die
Serviettenknddel kalt portioniert werden, kdnnen sie problemlos
im Kombiddampfer wieder erwdarmt werden (langes Warmhalten
wird dadurch unnétig).
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