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Semmelbrotwürfel 81% (Weizenmehl, Speisesalz,
Hefe), Palmfett, Weizenmehl, Zwiebeln, Speisesalz,
Vollei, Kräuter, Magermilch, Gewürze,
Verdickungsmittel (Guarkernmehl).

Zutaten
1. Trockenmischung in eine Schüssel geben.
2. Das abgemessene kalte Wasser darübergeben und die
Knödelmasse durchmischen.
3. Ca. 10 Minuten quellen lassen. Teig nochmals durcharbeiten.
4. Mit angefeuchteten Händen Knödel formen und in kochendes
Salzwasser geben.
5. Einmal aufkochen und bei schwacher Hitze ca. 20 Minuten
ziehen lassen.

Zubereitungsanleitung| bitte Allergene beachten!

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 04.03.2024 16:57:58

Versandeinheit

KartonGebindeeinheit

BeutelEinzeleinheit

100Portionen je VE

18 kgErgiebigkeit je VE

12 MonateMHD

Kostformeignung

keineDeklarationspflichtige
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

glutenhaltiges Getreide
(Weizen), Eier, Milch einschl.
Laktose.

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

12300
4 Beutel à 2 kg

Nährwerte ø pro 100 g  im Trockenprodukt

9,4 gFett

Brennwert

Kohlenhydrate

Eiweiß

Salz

63 g

Art.Nr.

davon gesättigte
Fettsäuren 4,5 g

davon Zucker 4,2 g

1.644 kJ / 390 kcal

11 g
3,2 g

Semmelknödel
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