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Rindergelatine, Säuerungsmittel (Citronensäure),
Maltodextrin, färbendes Lebensmittel
(Saflorextrakt), Aroma, Farbstoff (Patentblau V).

Zutaten
1. Zu 1 Liter Wasser 200 g Zucker geben und zum Kochen
bringen.
2. Den Kochtopf von der Kochstelle nehmen bzw. die
Dampfzufuhr zum Kochkessel unterbrechen.
3. Mit einem Schneebesen 30 g Dessertpulver einrühren bis sich
das Pulver vollständig aufgelöst hat.
4. Das Dessert portionieren und bis zum Erstarren kalt stellen.

Zubereitungsanleitung| bitte Allergene beachten!
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Versandeinheit

DoseGebindeeinheit

DoseEinzeleinheit

330Portionen je VE

33 lErgiebigkeit je VE

21 MonateMHD

Kostformeignung

mit FarbstoffDeklarationspflichtige
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

Ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem
Potential gemäß der aktuellen
Fassung der Verordnung (EU)
1169/2011 Anhang II.

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

1047310
1 Dose à 900 g

Nährwerte ø pro 100 g  im Fertigprodukt

0 gFett

Brennwert

Kohlenhydrate

Eiweiß

Salz

17 g

Art.Nr.

davon gesättigte
Fettsäuren 0 g

davon Zucker 16 g

322 kJ / 76 kcal

1,3 g
0 g

ungesüßt
Götterspeise Waldmeister-Geschmack
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