
Produktinformation

http://www.dng-farmland.de

Zucker, modifizierte Stärke, Verdickungsmittel
(Carrageen), Aromen, färbende Lebensmittel
(Saflor-, Paprika- und Karottenextrakt), Stabilisator
(Diphosphate, Natriumphosphate).

Zutaten
1. In eine Rührschüssel 1 Liter kalte Milch (3,5% Fett) geben.
2. Unter kräftigem Rühren 180 g Dessertpulver mit einem
Handschneebesen in die Milch einarbeiten.
3. Anschließend den Ansatz ca. 1 Minute verrühren bis die Creme
eine glatte Konsistenz erhält.
4. Das Dessert sofort portionieren und ca. 40 Minuten kalt stellen.

Zubereitungsanleitung| bitte Allergene beachten!

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 17.04.2024 19:00:36

Versandeinheit

FaltschachtelGebindeeinheit

FaltschachtelEinzeleinheit

190Portionen je VE

19 lErgiebigkeit je VE

18 MonateMHD

Kostformeignung

keineDeklarationspflichtige
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

1047295
1 Faltschachtel à 3 kg

Nährwerte ø pro 100 g  im Fertigprodukt

3,1 gFett

Brennwert

Kohlenhydrate

Eiweiß

Salz

18 g

Art.Nr.

davon gesättigte
Fettsäuren 2,0 g

davon Zucker 15 g

477 kJ / 113 kcal

2,9 g
0,25 g

Instant Dessert Pfirsich-Maracuja-Geschmack
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