® V€ Farmland

Food Service

Bayerische Creme

Art.Nr. 1047279
Versandeinheit 1 Eimera 10 kg
Gebindeeinheit Eimer
Einzeleinheit Eimer

Portionen je VE 1.200
Ergiebigkeit je VE 1201

MHD 18 Monate

Nahrwerte @ pro 100 g im Fertigprodukt

Brennwert 639kJ /153 kcal
Fett 7549

davon gesattigte

Fettsauren 579
Kohlenhydrate 189

davon Zucker 129

Eiweil 3,09

Salz 0,239
Deklarationspflichtige  keine

Zusatzstoffe

nach §5 LMZDV

kennzeichnungs- Milch einschl. Laktose.

pflichtige Allergene

Zusatzstoffe,

Kostformeignung

. Glutenfrei

. Natriumarm Hefefrei

. Ovo-lacto-vegetabil

Zutaten | bitte Allergene beachten!

Zucker, Glukosesirup, pflanzliches Fett (Palmkern,
Palm), modifizierte Starke, Emulgator (Mono- und
Diglyceride von Speisefettsduren, Essigsdureester
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren), Verdickungsmittel (Carrageen,
Natriumalginat, Xanthan), MilcheiweiB, farbendes
Lebensmittel (Karottenextrakt), Aromen,
Stabilisator (Diphosphate), Bourbon-Vanille 0,1%.
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Zubereitungsanleitung

1.In eine Riihrschiissel oder einem Anschlagkessel 1 Liter kalte
Milch (3,5% Fett) geben.

2. Bei langsamer Riihrgeschwindigkeit 250 g Dessertpulver
zugeben und verriihren, bis sich das Pulver vollstandig gelost
hat.

3. Auf hochster Stufe die Creme mindestens 5 Minuten
aufschlagen.

4, Nach Bedarf kann die Creme mit Friichten, Sirup, Schokolade
oder Likor verfeinert werden.

5. Die Creme portionieren und mindestens 2 Stunden kaltstellen.
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