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Modifizierte Kartoffelstärke, Zucker, Maltodextrin,
Sahnepulver, Magermilchpulver, Rindergelatine,
natürliches Aroma, färbender Pflanzenextrakt (Kap-
Jasmin-Extrakt).
Kann Spuren von glutenhaltigen Getreide,
Schalenfrüchte und Ei enthalten.
* 30% weniger Zucker im Vergleich zum anderen
Puddingcreme.

Zutaten
1. In eine Rührschüssel 1 Liter fettarme Milch
(Zimmertemperatur) geben.
2. Anschließend 180 g Dessertpulver zugeben und mit einem
Schneebesen glatt einrühren.
3. Das Dessert portionieren und kühl stellen.

Zubereitungsanleitung| bitte Allergene beachten!

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 02.05.2024 14:22:48

Versandeinheit

EimerGebindeeinheit

EimerEinzeleinheit

0Portionen je VE

20 lErgiebigkeit je VE

18 MonateMHD

Kostformeignung

keineDeklarationspflichtige
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

Milch einschl. Laktose.kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

1047262
1 Eimer à 3 kg

Nährwerte ø pro 100 g  im Fertigprodukt

1,9 gFett

Brennwert

Kohlenhydrate

Eiweiß

Salz

16 g

Art.Nr.

davon gesättigte
Fettsäuren 1,2 g

davon Zucker 9,8 g

440 kJ / 104 kcal

4,5 g
0,14 g

zuckerreduziert, ohne Kochen
Puddingcreme Vanille-Geschmack
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