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Food Service

Milchsuppe Vanille-Geschmack

ungesuf3t

Art.Nr. 1047012
Versandeinheit 1 Faltschachtel a 2,5 kg
Gebindeeinheit Faltschachtel
Einzeleinheit Faltschachtel

Portionen je VE 220

Ergiebigkeit je VE 221

MHD 15 Monate

Nahrwerte @ pro 100 g im Trockenprodukt

Brennwert 1.854kJ / 442 kcal
Fett 1749
davon gesattigte
Fettsduren 1149
Kohlenhydrate 53¢
davon Zucker 2749
Eiweil3 179
Salz 0,659
Deklarationspflichtige  keine
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV
Zusatzstoffe,
Kostformeignung
kennzeichnungs- Soja, Milch einschl. Laktose.
pflichtige Allergene . Glutenfrei
Hefefrei
B Palméifrei
. Ovo-lacto-vegetabil . Dysphagie
Zutaten | bitte Allergene beachten! Zubereitungsanleitung
Vollmilch 65%, Maltodextrin, modifizierte Starke, Kalte Zubereitung: 120 g Pulver und 70-90 g Zucker oder 6 ml
Verdickungsmittel (Tarakernmehl), farbende SuBstoff in 1 Liter kaltes Wasser einriihren und mit Schneebesen
Lebensmittel (Karotten-, Saflor- und kraftig glatt rGhren (bei groBeren Mengen Stabmixer
Paprikaextrakt), Aromen, Emulgator (Sojalecithin). verwenden). Fiir die Zubereitung eines Breis etwas weniger

Wasser verwenden. Ca. 15 Minuten quellen lassen und nochmals
kraftig durchriihren. AnschlieBend innerhalb von 90 Minuten auf
2-5 °C schockkiihlen. Bei dieser Temperatur kann das Produkt 3
Tage aufbewahrt werden. Erhitzen kann im Kombidampfer,
Regenerierwagen, Topf oder Bain marie (auf mind. 72 °C)
erfolgen.

Heile Zubereitung: Das Pulver mit Zucker oder Sui3stoff mit
Schneebesen in maximal 80 °C heil3es Wasser zligig einriihren.
Ca. 15 Minuten quellen lassen.

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte kénnen Rezepturédnderungen unterliegen. MaBgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 04.03.2024 17:00:51
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