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Food Service

RahmsofB3en-Basis, kaltquellend

Art.Nr. 1031301
Versandeinheit 1 Eimer a 9 kg
Gebindeeinheit Eimer
Einzeleinheit Eimer
Portionen je VE 640
Ergiebigkeit je VE 801

MHD 18 Monate

Nahrwerte @ pro 100 ml im Fertigprodukt

Brennwert 178kJ / 42 kcal
Fett 149
davon gesattigte
Fettsauren <019
Kohlenhydrate 6,69
davon Zucker 099
Eiweil <059
Salz 129
Deklarationspflichtige  keine
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV
Zusatzstoffe, It. LMIV
Kostformeignung
kennzeichnungs- (S)h?fe rezepth)Irischen Zusatz von
pflichtige Allergene toffen mit allergenem i i
Potential gemaf der aktuellen . Glutenfrei - Lactosefrei
Fassu/ng erVﬁrordnung (EV)
1169/2011 Anhang Il.
. Vegan . Palmaolfrei
. Ovo-lacto-vegetabil
Zutaten Zubereitungsanleitung
HeiBBe Zubereitung:
Modifizierte Starke, Maltodextrin, 120 g SoBenpulver direkt in 1 Liter heilBes Wasser einrlhren.
Sonnenblumendl, Aromen, Zwiebeln, Meersalz, Fertig!
Glukosesirup, Zucker, Speisesalz, Wiirze,
Hefeextrakt, Karamellzucker, Verdickungsmittel Kalte Zubereitung:
(Tarakernmehl, Xanthan), Tomaten, Trennmittel 120 g SoBenpulver in 1 Liter kaltes Wasser einstreuen und kraftig
(Tricalciumphosphat, Siliciumdioxid), verriihren. Nach ca. 10 Minuten hat die Sof3e die richtige
Sauerungsmittel (Citronensaure), farbendes Bindung. Vor dem Servieren die So3e auf mindestens 70 °C
Lebensmittel (Paprikaextrakt). erhitzen (im Kombidampfer, Regenerierwagen, Bain marie, usw.).
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