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Modifizierte Stärke, Palmfett, Hefeextrakt,
Speisesalz, Zwiebeln, Zucker, Glukosesirup,
Aromen, Kräuter (Petersilie, Schnittlauch), Gewürze
(Pfeffer, Muskatnuss).

Zutaten
Zubereitung im Konvektomat:
Würzmischung auf das tiefgefrorene oder frische Gemüse
streuen - Kurz durchmischen - Bei 100°C dämpfen -
Durchmischen und servieren.

Zubereitung von blanchiertem Gemüse:
Würzmischung unter heißes blanchiertes Gemüse mischen und
servieren oder Würzmischung mit kaltem blanchiertem Gemüse
und etwas Wasser (ca. 300 ml je kg Gemüse) mischen und
erhitzen Dosierung - 6 g Fix-Würzung auf 0,1 kg Gemüse - 60 g
Fix-Würzung auf 1,0 kg Gemüse

Zubereitungsanleitung| bitte Allergene beachten!

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. | Stand: 04.03.2024 16:59:24

Versandeinheit

EimerGebindeeinheit

EimerEinzeleinheit

0Portionen je VE

Ergiebigkeit je VE

18 MonateMHD

Kostformeignung

keineDeklarationspflichtige
Zusatzstoffe
nach §5 LMZDV

Ohne rezeptorischen Zusatz von
Stoffen mit allergenem
Potential gemäß der aktuellen
Fassung der Verordnung (EU)
1169/2011 Anhang II.

kennzeichnungs-
pflichtige Allergene

1029101
1 Eimer à 3 kg

Nährwerte ø pro 100 g  im Trockenprodukt

22 gFett

Brennwert

Kohlenhydrate

Eiweiß

Salz

40 g

Art.Nr.

davon gesättigte
Fettsäuren 15 g

davon Zucker 10 g

1.685 kJ / 404 kcal

8,9 g
19,1 g

Gemüsewürzer
Gemüse fein mit  feiner Butternote
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